. NAD

SECHNY
IRA .".'I'Y




Zapomente na prekazky, zameérte se na cil.

Naboo

Dboosted

Limity jsou casta
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:._) * Brokolice za pouhych 7 minut
7« 24 kurat za 30 minut

Vykonny parni generator - bojler umoznuje pfi vareni nebyvalou
rychlost. Davka brokolice je k dispozici za pouhych 7 minut a model
Naboo boosted 101 pfipravi v kombinovaném rezimu 24 pecenych
kufat na rozni za pouhych 30 minut. S novym systémem Fast Dry
Boosted® je navic odvlhcovanf varné komory rychlejsi, ¢imz je vzdy
zaruCena dokonald kfupavost a opecent.



Gg@ * Energy monitor

* Novy automaticky myti systém
Naboo je vybaven i exkluzivni funkci Energy monitor,
ktera umoznuje transparentné sledovat a jasné zobrazit
energetické spotfeby konvektomatu. Jako je elektrina,
plyn, voda a myci detergenty, v¢etné predchozich cyklC
vareni, a to az rok zpétné. Na druhé strané je automaticky
myci systém VCS Vapor Clean System, jehoz vysledkem
je wyrazné snizeni spotfeby myciho detergentu az o 30%
diky inovativnimu systému cisténi parou®*.

P75 ENERGY STAR Informovana volba pro energetickou G¢innost.
www.energystar.gov (Ceka na schvalenf)
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* ve srovnani s pfedchozim modelem
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. * Naboo coach
* Autoclima

* Intelligent Energy
System

Naboo boosted Vam dava k dispozici Naboo
coach, skutecného virtualniho pomocnika,
ktery Vam poradi ve fazich vareni, navrhne
nejvhodnéjsi myti nebo Vas dokonce
upozorni, kdyz je nutna udrzba.

~—

¥§7‘ Inteligentni energeticky systém IES
Intelligent Energy System zase ridi
spotfebu energie na zakladé mnozstvi
vafeného jidla, pficemz vzdy udrzuje
pfesnou a stabilni teplotu. Exkluzivni
AUTOCLIMA Naboo boosted spravuje
idedlni klima v komore a zaruCuje vzdy
optimalni kvalitu varent.




* Long Life Component LLC *
* Rychla udrzba
* Snadna instalace

Spoluprace technologickych inovaci vyUstila v pouziti novych
materidll Long Life Components LLC* - komponenty
s dlouhou Zivotnosti. Velka pozornost byla ve fazi navrhu
vénovana také snadné instalaci a udrzbé; program Easy
Maintenance Access EMA - snadny pfistup k Udrzbé,
ktery zkracuje dobu servisnich zasahd.

* interné schvaleny protokol Lainox

bo

stel



* AZ 0 15 % menSi
celkovy rozmér

 Kompaktnéjsi
velikosti

Potfeba mit v kuchyni dobre definované
oblasti, které splfiuji HACCP, vyzaduje
vysoce kompaktni zafizeni s velkou
kapacitou. Diky miniaturizaci komponent(
zabird Naboo boosted az o0 15% * méné
mista, coz umoZnuje lepsi usporadani
prostoru v kuchyni.

* tyka se modelu Naboo boosted 062

LAINOX



* Nabook

Diky standardnimu Wi-Fi pfipojeni
se Naboo boosted pravem Fadi mezi
pramyslova zafizeni 4.0. Mlzete tedy
pfistupovat do Cloudu Lainox Nabook,
VasSemu virtudlnimu asistentovi, ktery
Vam pomdzZe s organizaci a spravou
Vasi kuchyné, kompletné a bezplatné.

e LMS Synchronizace

* My Display

Se systémem LAINOX MULTIDISPLAY
mUzete nakonfigurovat a synchronizovat
své konvektomaty Naboo boosted a
raznymi zpUisoby prizplsobit své recepty v
kazdém modelu Naboo boosted.

Konecné miZete své konvektomaty Naboo
boosted neustéle sledovat. Jak ukladani dat
HACCP, tak spravu REMOTE SERVICE.

Naboo

boosted
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L * Multilevel Plus

©—"" o Konfigurovatelny displej

° Uprawtelne recepty

Flexibilita v kuchyni je dnes duleZitéjsi nez
kdy dfive.
Diky funkci MULTILEVEL PLUS, kterou
je vybaven Naboo boosted, mizete mit
Vasi kuchyni ,superflexibilnf. M{zete také
nakonfigurovat Vas ovladaci displej, stejné
jako Vas chytry telefon, upravit a prizpdsobit
recepty ICS Lainox nebo wytvofit nové
podle Vasich predstav.




3% * AZ 0 20% vykonnéjsi *

* Pfedehrev az na 320°C

Jedine¢na exkluzivita! Naboo boosted s az 0 20 % vy3sim vykonem
spravuje predehfivaci teplotu, kterd dosahuje 320°C, coz
zarucuje rychlé a dokonalé varenf i pfi piném nalozeni. Vykonngjsi
neznamena vyssi spotfeba. Naboo boosted diky novym systémdm
dodavky energie umoznuje Uspory az o0 16 % nez je tomu u
predchozich modeld.

* ve srovnani s pfedchozim modelem

11 Noaboo
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Naboo ve sluzbach haute cuisine.

Podle Ennio Grava, Séfkucharfe a majitele restaurace Ai
Cadelach di Revine Lago (Treviso).

Proc jste se rozhodli koupit konvektomat Lainox
Naboo?

Protoze je to dobre zavedena spolecnost, ktera nabiz
spolehlivy produkt. Konvektomaty Lainox pouzivame
vice nez tficet pét let. Nejvétsimi vyhodami, které
jsme vidéli pfi pouzivani rdznych modeld Naboo,
které mame ve dvou kuchynich, je to, ze mizeme mit
moderni kuchyn, kde je kombinovana technologie s
prakticnosti. Béhem restauracni sluzby a la carte se
spoléhame na vicelrovnovy systém pripravy, ktery
nam pomaha dosahnout presnosti vareni a rychlosti
obsluhy, cozZ je pro tento typ stravovani zasadni. Pokud
jde o vareni, vynikajicich vysledkd se dosahuje také pri
pripravé cukrarskych vyrobkd. Systém spravy Nabook,
navrzeny pro tento konvektomat, pomaha celkovému
pracovnimu procesu. Je také mozné standardizovat
kvalitu pokrmU vytvorenim vlastnich receptd, které jsou
vzdy k dispozici. | kdyz se zaméstnanci kuchyné zmeéni,
produkt si zachovava stejné vlastnosti. Nabook také
hodné pouzivdme k pripravé rautd. Existuji ndpady
pro planovani jidelntho listku s pfislusSnymi naklady
na jidlo, coz je zasadni pro pfipravu ekonomického
navrhu, ktery je predan zakaznikovi. MUzete ukazat
fotografie pokrmU a sdilet vSechny alergeny, které jsou
pritomné v ingrediencich, coz je velmi ddlezité. Rovnéz
nam dava prilezitost vytisknout nabfdky a nakupni
seznamy objedndvek, které musi kuchyné poskytnout
dodavatellim. Co vic k tomu Fict? Je to zakladnf nastroj
pro vsechny kuchyné.

LAINOX

RESTAURACE

~Zakladni nastroj
pro vSechny

kuchyné”

Ennio Grava

Séchkuchar-maijitel

Restaurace Ai Cadelach, Revine Lago
(Treviso)




Laska na prvni pohled.

Co si mysli Orietta Cattelan, majitelka cukrarny a pekarny "Al Vecio
graner" v Jesolo (Benatky).

Toto nové podnikani, které jsem zahajila pfed padesati lety
bez predchozich zkusenosti v oboru, pro mé bylo skute¢nou
vyzvou. Zacala jsem navstévovat kurzy cukrarstvi ve skole,
kde pouZivali a stale pouzivaji konvektomat Naboo Aroma
od Lainox. OkamZité jsem se do né&j zamilovala (byla to laska
na prvni pohled). Vidéla jsem moznost jak uskutec¢nit maj
projekt curkarny a pekarny. Tento konvektomat mi umoznuje
zjednodusit praci. Hmatatelnou vwhodou, kterou jsem si hned
vSimla je intuitivni a snadné pouziti s dokonalou kvalitou
peceni pro vsechny druhy peciva a focaccie. Citim se skoro
jako prikopnik ve wrobé chleba. Na zacatku mého podnikanf
mi zadny z dodavateld nenavrhnul, abych si koupila takovy
konvektomat. Musela jsem obsat, jit proti proudu a presvédcit
je, aby mi konvektomat nabidli. DalsSim neméné dilezitym
aspektem je pro mé automaticky myci systém, vzhledem k
tomu, Ze jsem puntickarka na Cistotu a poradek. Umoznuje
mi to umyt konvektomat, kdykoli potfebuiji, bez jakéhokoli
fyzického Usili z mé strany. Jsem opravdu spokojena.

Naboo

boosted



VEREJNE
STRAVOVANI

»VSechny nase
konvektomaty jsou
pripojeny k siti diky Nabook"

Marco Franceschet
M.D. Ristorazione Ottavian

Velké pohyby v jidle.
Rozhovor s Marco Franceschet, M.D. v Ristorazione Ottavian S.p.A.

S pouzivanim konvektom( Lainox jsme méli zkuSenosti jiz v nasich kucharskych
centrech a tak jsme se rozhodli pokracovat v produktové fadé Naboo. Kvalita
produtku, ktera je vzdy v souladu s novou technologii je idedlni pro potfeby nejen
velkych centrdinich kuchyni. Vyhody, které nam poskytli, jsou nekonecné. Od
flexibility pfi vareni, pfes Upravy vafeni pfes noc, az po pomalou pripravu velkych
kust diky presné regulaci teploty jadra pomoci vpichové sondy. Vyhody jsou v
mensim Ubytku hmotnosti, vy3Si vytéznosti pfipravovaného produktu a dobré kvalité
chuti. Vysledek rovnomérného vareni v pare pfi plném zatizeni je také vynikajici.
VSechny nase konvektomaty jsou pripojeny online a Nabook pouzivame hlavné ke
stahovani Udajt HACCP a nahravani novych receptd. Reseny moznych problémd je
také rychlejsi na strané Uudrzby pomoci hlaseni poruch. Kuchafi si také vsimli, ze je
jednodussi manévrovat s voziky, i kdyZ jsou pIné naloZené z konvektomatd pfimo do
komorovych Sokerd. Automaticky myci systém je efektivni s moznosti volby rliznych
mycich cykld.

LAINOX




Naboo v lahudkarstvi.
Svédectvi Marina De Carlo, ktera pracuje v lahGidkarském
oddéleni supermarketu Coop v Bolzanu Vicentino (Vicenza).

Rozhodnutf o koupiNaboo od spolenosti Lainox bylo u¢inéno
nasi centralni kancelari Coop Alleanza 3.0. Pokud jde o me,
vzhledem k tomu, Ze pouzivam tento konvektomat po celou
dobu, mohu fici, ze doby varenf byly dobre implementovany
a vysledky varenf splnuji vSechna nase ocekavani. Poskytnuté
recepty Lainox jsou perfektnijak pro nase kure Coop rady Fior
Fiore, tak pro standardni kurfe Coop, které majf riizné doby
peceni. Kazdé jidlo, které vyrabime, ma naprogramované
spréavné casy podle nasich poZadavkl. Snadno pouZitelné

ovladaci prvky dotykové obrazovky vyrazné usnadnuji zivot
operatora.

Ve srovnani s grilovanim, které vyzaduje spoustu manualni
prace pfi pfipravé vareni, existuji znacné Uspory, nemluvé o
celém zdlouhavém procesu cisteni. Kvalita varent je vynikajici,
protoze kurata nejsou vysusena, klize je krasna, svézi a maso
je jemné a Stavnaté. Okamzité jsme si vaimli hlavni vyhody
tohoto konvektomatu diky automatickému mycimu cyklu.
Neni potreba zadna fyzickd namaha a vzdy dosdahneme
vynikajiciho vysledku diky moznosti vybéru z réiznych mycich
programt podle typu vareni, které provadime. Pokud kurata
zUstanou v pozdnim odpoledni neprodana, mizeme den poté
pouZit regeneralni program a presto dosahnout vynikajiciho
vysledku, jako by byla praveé upecena.

17
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Zcela novy plochy design Naboo byl vyvinut, aby mu poskytl inovativni esteticky vzhled, plus praktické rozlozeni externiho

Zasu
Pro ty
cyklu

kazeta
umisté

prislusenstvi, které doplnuje jeho funkce.

vka na smoke

kterf si zvoli moznost Smokegrill béhem funkce
rauzeni, je k dispozici nova 100% recyklovatelna
umisténa ve specialni skryté zasuvce, kde je také
2no pripojeni USB.

Zasuvky na detergent

Specialni zasuvky pro zasobniky myciho detergentu (pro modely na
podstavci), jsou 100% recyklovatelné. Diky dvirklim s magnetickym
zaviranim nehrozi zadné riziko, i kdyZ jsou dvifrka konvektomatu
otevrena. Mohou byt také snadno odstranény pro rychlou ddrzbu.

Teplotni sonda

Nové dlouhotrvajici
uchopeni teplotni
sondy, ktera zUstava na
vnegjsf strané.

Prakticky a bezpecny
otvor krytu, ktery ji
chrani pred ndhodnym
poskozenim (rozbitim).

Bocni zakrytovani
Byly pridany nastavitelné nozky,

které umoznuji

rychlou a snadnou instalaci modell na podstavec,
coz usnadnuje i pripojeni vsech pripojek. Vse zakryva
praktické nerezové bocni zakrytovani s magnetickym
pripevnénim pro snadné cisténi a béZnou Udrzbu.

Filtr

Do chladictho systému konvektomatu
byl viozen filtr z nerezové oceli s
mikropruznosti, ktery chrani nejcitlivéjsf
Casti elektroniky Sapiens boosted. Lze
snadno vyjmout a myt v mycce.

19

Ovladaci panel

Ovladaci panel se otevira a umoznuje
rychlou a bezpecnou technickou
kontrolu, aniz byste jej museli
sejmout.

Naboo

boosted



NABOOK

Darek pro Séfkuchare, jako jste vy

Diky Cloudu maéte pristup k Nabook, bezplatnému virtudinimu asistentovi, ktery Lainox poskytuje vsem kuchardm, at uz majf
konvektomat Naboo nebo ne.

.s

S Nabook mUZete spravovat své podnikani organizovanim receptl a nabidek a spravou nakladt na jidlo a ndkupnich seznamd.

Je také mozné nakonfigurovat konvektomat z Nabook a synchronizovat vase recepty se vsemi vasimi konvektomaty Naboo
(podrobnosti na nabook.cloud).

annnnn
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Nabook

RECEPTY

Nabook vam umoznuje wytvaret, organizovat a ukladat viastni
recepty. MUzete také pristupovat k databazi stovek receptt v
cloudu Lainox.

Také vam dava prilezitost sdilet své recepty s ostatnimi uzivateli
Nabook nebo je exportovat a sdilet je s kymkoli chcete.

MENU

MdzZete si napldnovat své menu a vytisknout si je. Z
dostupnych Sablon vyberte tu nejlepsi pro danou
prilezitost.

KONFIGURACE A SYNCHRONIZACE

Pokud vlastnite Naboo, mdzete na délku konfigurovat
vSechna své konvektomaty a synchronizovat vsechny své
recepty z webu Nabook.

LAINOX

FOOD COST

Abyste mohli své podnikani fidit co nejefektivnéji a
optimalizovat sv{j zisk, Nabook vam dava moznost
vypocitat presnou cenu jidla vasich receptd a vasich
jidelnich listkd.

NAKUPNIi SEZNAM

Usporadejte si nakupy inteligentné. S Nabook na nic
nezapomenete ani se nedopustite chyby pfi spravé
nékupnich seznamd, protoze vam poskytne presny
seznam toho, co potfebujete k vytvofeni receptu nebo
nabidky. Vyhnete se nakladnému odpadu.

MULTIDISPLAY SYSTEM LAINOX

Diky webu Naboo a novému LMS systému, mUzete
nakonfigurovat své konvektomaty a synchronizovat
recepty pro kazdé Naboo jinak.




VLASTNOSTI

Rada Boosted

REZIMY TEPELNE UPRAVY
ICS - interaktivni automaticky systém vareni pro italské ame mezinarodnf recepty, v€etné jejich
historie, ingrediencf, postupu, automatického programu varenf a foto prezentace.
Manudlinf vareni se tfemi médy s okamzitym zahajenim vareni: peceni od 30°C do 300°C, para
od 30°C do 130°C nebo kombinace peceni a pary od 30°C do 300°C.
Pfedehrev aZ na 320 °C: exkluzivni funkce Naboo boosted.
Programovatelné rezimy - moznost naprogramovat a uloZzit rezimy vareni v automatickém
chodu (az 15 cykld), kdy ma kazdy program své vlastni jméno, fotografii a informace o receptu.
Rezim MULTILEVEL- MoZnost viceUroviiového vareni riznych jidel soucasné s riznymi dobami varent.
MULTILEVEL PLUS - Dvojnédsobny rezim MULTILEVEL na kaZzdém zdsuvu moznost vareni 2
rlznych jidel sou¢asné. To znamena dvojnasobek vyrobni kapacity (patentovano).
ReZim JUST IN TIME (JIT) - UmoZriuje vyjmout z konvektomatu soucasné viechna jidla najednou.
V3e s maximalIni organizaci a zaruc¢enymi nejlepsimi vysledky, vzdy (patentovano).
Autoclima® - systém, ktery automaticky fidf perfektni klima ve varné komore.
Fast-Dry Boosted® - automaticky systém rychlého odvihcovani varné komory.
Inovativni systém SmokeGrill pro grilovaci systém (patentovano). Recyklovatelny davkovac
SmokeEssence z mékkého materidlu s vyhrazenou zasuvkou a prednim plnénim.
Nocni vareni. Nizkoteplotni no¢nf varenf a nasledné udrzovani zarucuje dokonalé zrani masa s
minimalnf ztratou hmotnosti a nizkou spotfebou energie.

WI FI PRIPOJENI/NABOOK ETHERNET
Nabook - Diky funkci Cloud je mozny pfistup k Nabooku, virtudlnimu kuchynskému asistentovi
(vice na nabook.cloud, bezplatna registrace).
Tvorba receptd véetné surovin s postupem a fotografif.
Primy pfistup z konvektomatu k databazi receptur Lainox s volitelnym stahovanim (patentovano).
Viytvoreni menu nabidky s poctem kalorii a seznamem alergen( s rozvrzenim pro vlastnf tisk.
Kalkulace néklad( - Food cost na recept a jednoporcova menu nabidka.
Usporadani nakupniho seznamu pro export do Wordu.
Synchronizace konvektomatd pripojenych ke stejnému uzivatelskému Uctu (patentovano).
KontinuaInf monitorovani HACCP i na dalku prostrednictvim portélu Nabook.
Vzdalend diagnostika prostrednictvim portalu Nabook od servisniho centra LAINOX.
Systém oznamen{ automatické aktualizace softwaru.
Vzdélené monitorovani spotreby.
LMS, LAINOX Multidisplay System - Diky portdlu Nabook a novému LMS systému, mizete
nakonfigurovat a synchronizovat recepty pro kazdé Naboo zvIast.
MoZnost stahnout recepty z portalu Nabook podle zemé.
MozZnost spoustét automatické aktualizace softwaru na vice zafizenich soucasné.

PROVOZ
Displej, ktery Ize konfigurovat podle potfeb uZivatele a prenést tak nejcastéji pouZivané
programy na hlavnf plochu.
Automatické "jeden dotek" varenf (ICS)
Organizace receptl ve slozkach s vlastnim jménem a néhledem.
Inteligentni rozpoznavani receptd ve vicetroviiowych slozkach (MULTILEVEL).
10" barevny LCD dotykovy displej s vysokym rozlisenim.
Boosted predehfivani. MozZnost pfedehfati varné komory az na 320°C, aby se u pIné nalozeného
konvektomatu zkratila doby varenf az o 10%.
Okamzité zobrazeni HACCP grafu béhem pouzivanf ICS varent.
Funkce Cool Down pro rychlé ochlazenf varné komory ventilatorem.
Automatické obnoveni vareni v pripadé vypadku proudu.
Rychlé zchlazeni s moznym vstfikovanim vody do varné komory.
Manualnf zvih¢ovac.
UZivatelské rozhrani s vybérem z 29 jazyku.
Naboo pfichazi s 227 recepty, pficemz stovky dalSich jsou dostupné na portalu Nabook. Kazdy
recept byl testovan, aby byly zaruceny nejlepsi vysledky.
Naboo Coach. Virtudlnf asistent, ktery poskytuje rady ohledné vareni, nejlepsiho myciho cyklu a
dokonce vas informuje, kdy je potfeba udrzba.

OVLADANI ZARIZENI - KONVEKTOMATU
Autoreverse (automaticky zpétny chod otaceni ventildtoru) pro dokonale rovnomérnou
tepelnou Upravu.
Manudlinf kontrola odvétrani varné komory, Delta T Systém.
MozZnost zvolit az 6 rychlosti ventildtoru - prvnf 3 rychlosti automaticky aktivuji snizeni topného
vykonu. Pro specidlni tepelné Upravy Ize pouZit prerusovanou rychlost.
Regulace teploty v jadru vyrobku se 4 bodovou teplotni vpichovou sondou.
Pevna vicebodova teplotni sonda, @ 3 mm.
Rychlé pripojeni vicebodové teplotni sondy pres konektor vné varné komory (volitelné).
Pripojenf USB pro stahovani dat HACCP, aktualizace softwaru a nahravani/ stahovani varnych
programd.
Blok uZivatelského profilu (specifickd funkce pro Quick Service Restaurant - QSR).
Predkonfigurovany systém optimalizace spotreby energie SN (volitelné).
Program Servis.
LED osvétlenfvarné komory s nizkou spotfebou.
IES, inteligentni energeticky systém - na zdkladé mnoZstvi a typu produktu konvektomat
optimalizuje a fidf spotfebu energie, pficemz neustale udrZuje pfesnou a stabilnf teplotu varent.
EcoVapor - se systémem EcoVapor Ize dosdhnout jasného sniZeni spotieby vody a energie diky
automatické kontrole nasycenf pary ve varné komore.
TurboVapor - Se systémem TurboVapor se automaticky vyrabf idedlnil mnoZstvi pary pro
varenf ,tvrdych” produktd, jako jsou vajecné téstoviny nebo chrest, Fepa a mangold, které jsou
notoricky zndmou vlaknitou zeleninou (u modelu s parnim generatorem - bojlerem).
Energy Monitor - Monitorovaci systém pro spotfebu energie, plynu, vody, mycich detergent(.
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KONSTRUKCE KONVEKTOMATU
Konvektomat kompletné v AISI 304.
Varna komora z nerezové oceli 18/10 AISI 304 o tloustce 1 mm s dlouhymi, pIné zaoblenymi
hranami pro nejlepsi proudéni vzduchu a snazsf ¢istén.
Dokonale hladkéa a vodotésna komora.
Dvere se zadnim odvétravanym dvojitym tvrzenym sklem se vzduchovou komorou a vnitfnim sklem
odrazejicim teplo pro mens3f tepelné zareni smérem k obsluze a s vy3Si icinnosti.
Vnitfni sklo s kFidlovym oteviranim pro snadné cisténf a idrzbu.
Oteviratelny deflektor pro snadné cisténi prostoru ventilatoru.
Spodnf bo¢nf zakrytovani s magnetickym pripevnénim pro snadné cisténf a Udrzbu.
Long Life Component LLC - pouZiti novych komponentd s dlouhou Zivotnosti.
Long Life Gasket LLG -Tésnéni s dlouhou Zivotnosti - Automaticky elektromagneticky pasovy
pridrZovaci a uvolfiovaci systém zavaZeciho voziku pro ochranu dorazového tésnénti. (volitelné) -
Patent Ceka na vyfizeni

Elektricky topny systém
Topné téleso ve varné komore z pancéfového typu nerezové oceli INCOLOY 800.

Plynovy topny systém
Automatické zapalovani hordku s vysokofrekvencnim elektronickym generatorem vyboje.
Automatické zapalovani hofdku s vysokofrekvenénim elektronickym generdtorem wyboje pro
varnou komoru.

PRIMY VYVIN PARY
PHimy systém vyroby pary ve varné komore se vstfikovanim vody pfimo na ventilator a nebulizacf
na topnych télesech. Vyhoda: okamzitd dostupnost pary ve varné komore. Uspora vody a myciho
detergentu pfi béZné udrzbé parniho generatoru - bojleru

NEPRIMY VYVIN PARY
Novy vysoce vykonny plné izolovany parni generdtor - bojler z nerezové oceli AISI 304 (pro elektrické
modely).
Topné téleso v parnim generatoru - bojleru z pancefového typu nerezové oceli INCOLOY 800.
Novy parni generator - bojler z nerezové oceli AISI 316 s vysokou tepelnou izolaci (pro plynové
modely).
Automatické predehrivani vody v parnim generatoru - bojleru pri zapnutf konvektomatu.
Dennf automatické vypousténi a oplachovani parntho generétoru - bojleru, teplota vypusténé vody
je pod 60°C.
Standardné dodavany odvapnovaci systém CALOUT, ktery zabraruje hromadéni vodnfho kamene
v pamim genera’toru bojleru.

BEZPECNOSTNI PRVKY
Elektronicky senzor otevreni / zavienf dveri.
Elektronické ovladanf alarmu nedostatku vody.
Autodiagnostika s inteligentnim zobrazovanim chyb.
Elektronicky senzor detekce plamene, ktery prerusi tok plynu v pfipadé nahodného vypnuti
plamene horaku.
Upozornéni, bezpec¢nostni tlakovy spinac plynu.
Maximalnf vnéjsi teplota 65°C na dvernim panelu.
Vyhovuje narodnim a mezinarodnim normam pro bezpecny provoz v pfipadé pouZiti bez pfimého
dohledu obsluhy.
Maximalnfvyska posledniho zasuvu 160 cm. (Pro stolové modely s pouZitim specifického podstavce).
V pfipadé vypadku proudu béhem automatického myti je hygiena vzdy zarucena, pokud se
automaticky’ mycw’ cyklus automaticky obnovi.

CISTENI A UDRZBA
VCS - Vapor Clean Systém je novy automat\cky mycw system s odparovanim disticho detergentu
ve varné komore, jehoZ vysledkem je wyrazné snizeni spotfeby myciho detergentu az o 30%
(patentovano).
Odvapriovaci systém CALOUT proti vodnimu kameni, ktery zabraruje tvorbé a hromadéni vodniho
kamene v parnim generatoru - bojleru, s automatickym davkovanim.
WMS - Wash Management System / Systém fizeni myti. Systém umoziujici planovani mycich
programt na zékladé kombinovaného pouziti.
Easy Maintenance Access EMA - snadny pfistup k Udrzbé. Snadny pfistup k udrzbé konvektomatu
ze spodni prednf ¢asti a z pravé strany.
7 automatickych mycich programt bez nutnosti zasahu obsluhy po spusténi: Manualnf -
Fast - Soft - Medium Eco - Hard Eco - Grill.
Ultrarychly 10 minutovy FAST automaticky myci cyklus. Minimalni preruseni pracovniho cyklu a
trvale optimalnf ¢istént.
Snadné vnéjsi ¢istént diky dokonale hladkym povrchdm z nerezové oceli a skla a IPX5 ochrana proti
strikajici vodé.

INSTALACE A ZIVOTNi PROSTREDI
100% recyklovatelné obaly.
LCP - perspektiva zivotniho cyklu: spotfeba CO2 - 380 kg CO2ekv / rok *.
* Vypocet byl proveden s pouzitim modelu NAE101BS jako reference, za predpokladu typického
vyuziti restaurace a zohlednéni 8 hodin denné, 3,5 dne v tydnu, po dobu 48 tydnd v roce.
Procento recyklace produktu 90%.
Certifikace: kvalita ISO 9001 / bezpecnost ISO 45001 / prostredi ISO 14001.
Provoz bez pridani zmékcovace vody a odvapriovace (model s parnim generatorem).
Vyhovuje parametrdim ENERGY STAR. Zverfejnéni na www.energystar.gov (Ceké na schvalent)

Oplach -

Dalsi informace jsou uvedeny v technickém listu jednotlivych modelt.
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Produktova rada
Konvektomaty pro verejné stravovani a catering.

061

101

062

Modely s nastfikovym vyvinem pary - standardni konfigurace.

Modely Napajeni K?ﬂa;f?s;g;:gn:hl m:z(i):té::vy Pocet jidel c;“'l:l((::\y N°"‘;;::L“:J:;:§ " ji§;§n|’ V?gé i" :(:/zrr::)ry PFipoj k(c)k siti *
2/1 GN (530x650 mm) (mm) (kW) (kW/kcal)

NAE061BV 6x1/1 70 30/80 11,6 -/- 18 852 x797x775 3N AC 400V - 50 Hz
NAGO61BV & 6x1/1 70 30/80 0,6 13/11.180 2,6 852 x797 x 775 AC 230V - 50 Hz
NAE101BV 10x1/1 70 80/150 18,7 -/- 29 852 x 797 x 1055 3N AC 400V - 50 Hz
NAG101BV & 10x1/1 70 80/150 0,7 22/18.920 3 852 x 797 x 1055 AC 230V - 50 Hz
NAE062BV 6x2/1-12x1/1 70 60/160 22,2 -/- 34 1072 x 907 x 775 3N AC 400V - 50 Hz
NAG062BV A 6x2/1-12x1/1 70 60/160 0,7 26/22.360 3 1072 x 907 x 775 AC 230V - 50 Hz
NAE102BV 10x2/1-20x1/1 70 150/300 36,7 -/- 55 1072 x 907 x 1055 3N AC 400V - 50 Hz
NAG102BV & 10x2/1-20x1/1 70 150/300 0,7 42/36.120 3 1072 x 907 x 1055 AC 230V - 50 Hz

Modely s bojlerovym vyvinem pary - volitelna konfigurace. Je tfeba zaZadat pfFi objednavce konvektomatu.

NAEO61BS 6x1/1 70 30/80 11,6 -/- 18 852 x797 x 775 3N AC 400V - 50 Hz
NAGO61BS A 6x1/1 70 30/80 0,7 15/12.900 3 852 x 797 x 775 AC 230V - 50 Hz
NAE101BS 10x1/1 70 80/150 18,7 -/- 29 852 x 797 x 1055 3N AC 400V - 50 Hz
NAG101BS & 10x1/1 70 80/150 0,8 25/21.500 3,5 852 x 797 x 1055 AC 230V - 50 Hz
NAE062BS 6x2/1-12x1/1 70 60/160 22,2 -/- 34 1072 x 907 x 775 3N AC 400V - 50 Hz
NAG062BS A 6x2/1-12x1/1 70 60/160 0,8 30/25.800 35 1072 x 907 x 775 AC 230V - 50 Hz
NAE102BS 10x2/1- 20x1/1 70 150/300 36,7 -/- 55 1072 x 907 x 1055 3N AC 400V - 50 Hz
NAG102BS & 10x2/1 - 20x1/1 70 150/300 0,8 50/43.000 35 1072 x 907 x 1055 AC 230V - 50 Hz

LAINOX

* specidlni napéti a frekvence na vyzadani
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Produktova rada
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161 201 202

Modely s nastfikovym vyvinem pary - standardni konfigurace.

D o O R e | ot Nt | ngstromry | e i
2/1 GN (530x650 mm) (mm) (kW) (kW/kcal)
NAE161BV 6x1/1 +10x1/1 70 110/230 30,2 -/- 47 852 x 845 x 1840 3N AC 400V - 50 Hz
NAG161BV & 6x1/1 +10x1/1 70 110/230 14 35/30.100 6,1 852 x 860 x 1840 AC 230V - 50 Hz
NAE201BV 20x1/1 63 150/300 37,2 -/- 58 892 x 862 x 1812 3N AC 400V - 50 Hz
NAG201BV & 20x1/1 63 150/300 13 44/37.840 5,7 892 x 862 x 1812 AC 230V - 50 Hz
NAE202BV 20x2/1 - 40x1/1 63 300/500 73,2 -/- 110 1102 x 932 x 1812 3N AC 400V - 50 Hz
NAG202BV & 20x2/1 - 40x1/1 63 300/500 14 80/68.800 6,1 1102 x 932 x 1812 AC 230V - 50 Hz

Modely s bojlerovym vyvinem pary - volitelna konfigurace. Je tfeba zaZzadat pFi objednavce konvektomatu.

NAE161BS 6x1/1 +10x1/1 70 110/230 30,2 -/- 47 852 x 845 x 1840 3N AC 400V - 50 Hz
NAG161BS & 6x1/1 +10x1/1 70 110/230 14 40/34.400 6,1 850 x 860 x 1840 AC 230V - 50 Hz
NAE201BS 20x1/1 63 150/300 37,2 -/- 58 892 x 862 x 1812 3N AC 400V - 50 Hz
NAG201BS & 20x1/1 63 150/300 13 52/44.720 57 892 x 862 x 1812 AC 230V - 50 Hz
NAE202BS 20x2/1-40x1/1 63 300/500 73,2 -/- 110 1102 x 932 x 1812 3N AC 400V - 50 Hz
NAG202BS & 20x2/1-40x1/1 63 300/500 14 90/77.400 6,1 1102 x 932 x 1812 AC 230V - 50 Hz

Modely se spodnim konvektomatem vybavenym bojlerovym vyvinem pary - volitelna konfigurace. Je tfeba zazadat pfi objednavce konvektomatu.

NAE161BM 6x1/1 +10x1/1 70 110/230 30,2 -/- 47 852 x 845 x 1840 3N AC 400V - 50 Hz

NAG161BM 6 6x1/1 +10x1/1 70 110/230 14 38/32.680 6,1 852 x 860 x 1840 AC 230V - 50 Hz

* specidlni napéti a frekvence na vyzadani

MOD. 161
Univerzalnost v jednom stroji se 2 samostatnymi ovladacimi displeji a dvéma varnymi komorami, kapacita 6 GN 1/1 + 10 GN 1/1.
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Aroma Naboo
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Produktova fada
Konvektomaty pro cukrarstvi a pekafrstvi.

Ryt

084

Partner, ktery pomaha vasemu podnikani
Aroma Naboo nenf jen jednoduchy konvektomat, at je jakkoli sofistikovany.

Zkusenosti spolecnosti LAINOX, které spojili své sily s tymem kvalifikovanych odbornikd s technologii nejnovéjsi generece, aby se stali

partnery ve vasich provozech a pomohli vaSemu podnikani. Na konci dne pfispivaji k vaSemu dusevnimu klidu a kvalité Zivota.

Modely s nastfikovym vyvinem pary - standardni konfigurace.

. Roztec P Nominalni tepelny s s « Lo e
e Kapacita komory EN Lo Celkovy pfikon . Jisténi Vné&jSi rozméry PFipojka k siti *
Modely Napajeni (mm) mezi zasuvy W) vykon plynu ) e — W)
(mm) (kW/kcal)

AREN054B 5 x (600x400) 90 11,6 -/- 18 852 x797 x 775 3N AC 400V - 50 Hz
ARGNO54B ﬁ, 5 x (600x400) 90 0,6 13/11.180 2,6 852 x 797 x 775 AC 230V - 50 Hz
AREN084B 8x (600x400) 90 18,7 -/- 29 852 x 797 x 1055 3N AC 400V - 50 Hz
ARGNO84B ﬁ, 8 x (600x400) 90 0,7 22/18.920 3 852 x 797 x 1055 AC 230V - 50 Hz

5x (600x400) . )
AREN134B + 8 x(600x400) 90 30,2 / 47 852 x 845x 1840 3N AC 400V - 50 Hz

5 x (600x400) )
ARGN134B ﬁ, +8x(600x400) 90 14 35/30.100 6,1 852 x 860 x 1840 AC 230V - 50 Hz
AREN154B 15 x (600x400) 89 37,2 -/- 58 892 x 862 x 181<2 3N AC 400V - 50 Hz
ARGN154B 6 15 x (600x400) 89 13 44/37.840 57 892 x 862 x 1812 AC 230V - 50 Hz

* specidlni napéti a frekvence na vyzadani
MOD. 134

Univerzalnost v jednom stroji se 2 samostatnymi ovladacimi displeji a dvéma varnymi komorami, kapacita 5 x (600x400) + 8 x (600x400).

LAINOX




Compact Naboo

Produktova fada
Kompaktni konvektomaty pro malé a stfedni stravovaci
podniky a domaci pouziti.

Elegantnf a kompaktni design, idedlni pro kuchyné, které nemaijfi dostatek mista a jsou ,na ocich”. K dispozici ve 4 modelech s rdznymi
velikostmi a kapacitou zasuvd. Jednoduché, intuitivni ovliadani se 7palcovym LCD, HD dotykovym displejem.

101 061

Noboo@home

Profesionalni kucharsky konvektomat nyni mizete mit doma také vy. Snadnd a pohodina
instalace, protoze byl specialné navrzen tak, aby se veSel do standardnich kuchynskych
modul pro domacnost o préiméru 60 cm.

Diky pripojenf WIFI méate také pristup na web Nabook.cloud a mdzete zfskat inspiraci ze
stovek dostupnych mezinarodnich receptd.

Idealni napéti a pfipojeni k siti pro domaci instalace

Roztec Celkovy
s Kapacita komory GN . . Pripojka k siti *
Modely Napajeni 2/3 GN (352x325 mrm) mezi zasuvy pFikon v
(mm) (kW)
COENO26R & 6x2/3 60 275 IN AC 230V - 50 Hz
COENO26R (é) 6x2/3 60 3,70 1IN AC 230V - 50 Hz
Modely s nastfikovym vyvinem pary - standardni konfigurace.
Kapacita komory GN | Roztec Celkovy | Nomindlni tepelny i . s o . .
Modely Napajeni 1/1 GN (530x325mm) | mezizasuvy| Poget jidel TG em Jisténi Vngjsn rozméry PFipojka k siti
A (S xHxVmm) (v)
2/1 GN (530x650 mm) (mm) (kw) (kWrkcal)
COENO26R ({7) 6x2/3 60 20/50 5,25 -/- 8 510 x 625 x 880 3N AC 400V - 50 Hz
COENO61R (é) 6x1/1 60 30/80 175 -/- 1 510 x 800 x 880 3N AC 400V - 50 Hz
COEN101R ) 10x1/1 60 80/150 155 -/- 22 510 x 800 x 1120 3N AC 400V - 50 Hz
CVENO61R (é) 6x1/1 60 30/80 8,25 -/- 12 875 x 650 x 705 3N AC 400V - 50 Hz
CVGNO61R & 6x1/1 60 30/80 05 8,5/7.310 2,2 875x 650 x 705 AC 230V - 50 Hz
Modely s bojlerovym vyvinem pary - standardni konfigurace.
CBENO61R ‘ (@ ‘ 6x1/1 ‘ 60 ‘ 30/80 ‘ 8,25 ‘ -/- 12 875 x 650 x 705 ‘ 3N AC 400V - 50 Hz

* specidlni napéti a frekvence na vyzadani

Naboo
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RESENI PRO
VSECHNY POTREBY

Lainox nabizi praktické a funkéni konfigurace pro rtizné modely Naboo boosted, vhodné pro rtizné provoznf poZadavky, jak
pro modely na podstavci, tak pro samostatne stojici modely.
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LAINOX

PRAKTICNOST

Podstavec pod konvektomat z
nerezové oceli AISI 304 se spodni
polici. K dispozici ve dvou riznych
vySkach 670 mm nebo 950 mm
pro konvektomaty s digestori.
(Konfigurace se také doporucuje u
modelu 061). Na spodni polici Ize
umistit také neutralni skrirku.
Model MCRO31E 3 x 1/1 GN
Model MCRO51E 5 x 1/1 GN
Model KMCO52E 5 x 2/1 GN nebo
10 x 1/1 GN.

KOMBINACE

Pokud potrebujete  kombinovat
Soker nebo multifunkéni Neo s
Naboo boosted nebo Aroma Naboo
boosted z ddvodu omezeného
prostoru, je u modell 061/054/062
k dispozici podstavec pro viozZenf
Sokeru.

NABOO @ HOME

Praktické a inovativni FeSeni pro
zapusténi dvou modeld 026 a 061
z Fady Compact Naboo v jakémkoli
prostredi, dokonce i doma. Sada se
skldda z vyklenku a odsévaciho krytu
s kondenzatorem vzduchu. Model
026 Ize také instalovat na standardni
modely 60 cm v domécich kuchynich.

PROVOZ

Podstavec pod konvektomat z
nerezové oceli AISI 304 je uzavieny
na dvou stranach s horni a dolnf
polici a tvarovanymi bo¢nimi vsuny
pro gastronadoby. K dispozici ve
dvou rliznych vyskach 670 mm nebo
950 mm s mezerou 55 mm pro
gastronadoby - plechy na peceni 1/1
GN nebo 2/1 GN. Pro modely Aroma
Naboo boosted, s velikosti plechu
Euronorm 600 x 400 a mezerou
mezi nimi 74 mm nebo 80 mm.

KYNUTI

K dispozici je kyndrna se sklenénymi
dvifky pro  kynuti peciva a
pekérenskych wvyrobkd, které maiji
byt umistény pod konvektomatem.
Model ~ BLV084 s  digitalnim
ovladanim teploty, ¢asu a procenta
vihkosti.

MULTIGRILL

Pro  trvale  dokonalé
vafeni. Sirokd nabidka
exkluzivntho pfislusenstvi
Lainox  specidlné pro
vSechny typy vafeni. K
dispozici v nasledujicich
velikostech:
1/2GN,2/3GN
1/1GN, 2/1GN

Euronorm EN 600x400

CISTENI

Pro uZivatele, kteff maji radi, aby
v3e bylo v poradku a plné vyhovélo
predpisiim HACCP, existuje
moznost konfigurace podstavce z
nerezové oceli AlSI 304 uzavieného
ze vSech stran a z predni strany s
dvermi. V&etné tvarovanych bocnich
vsunt pro gastronadoby s mezerou
55 mm. K dispozici ve dvou rliznych
wyskach, 670 mm nebo 950 mm, s
velikosti gastronddob - plechd 1/1
GNa 2/1 GN.

STOHOVANI

Méate v kuchyni minimdlinf prostor,
ale presto potfebujete diverzifikovat
a vyrabét velké mnoZzstvi?

Z&dny problém, feSenim je stohovat
nasledujici kombinace:

+ Naboo boosted 061+061 /
061+101 /062+062 / 062+102

+ Aroma Naboo boosted 054+054 /
054+084

+ Compact Naboo 026+026 /
061+061

KONDENZACNI
DIGESTORE

Aby bylo mozZné vyresit problémy
s vypary z vareni v instalacich v
supermarketech, lahddkarstvich
a cukrarnach, je mozné Naboo
boosted a Aroma  vybavit
kondenzacni digestoff z nerezové
oceli AISI 304 s odnimatelnymi
labyrintovymi filtry, které
lze myt v mycce. Odsavani s
proménnymi otackami ventilatoru
a elektronickym ovlddanim se
systémem snizovani{ kondenzatu
vzduchu. K dispozici ve dvou
verzich, standardnf a FLAT, pokud
je pred konvekomatem omezeny
prostor.




ESENi PRO SUPERMARKETY, LAHUDKARSTVi, GRILOVANA KURATA
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Praktické aplikace pro spravu varenf kurat na rostu. matu 4 &
IdedInf pro supermarkety, lahCidky a feznictvi. 8ks 6 ks
Vyhoay: 061 16 2xGNI/1 12 2xGNl/1
- Prakticky systém pro sbér a likvidaci tuku na varent.
- Nulova doba cisténi diky mycimu programu GRILL, ktery udrzuje 101 24 3xGN /1 18 3xGN /1

komoru konvektomatu bez poskvrny.

062 32 4xGN1l/1 24 4xGNl/1

| [
& 102 48 6xGN1/1 36 6xGN1/1
(1) dodatecna (2) je tfeba objednat pfi
instalace objednani konvektomatu

RESENI PRO BANKETING A VEREJNE STRAVOVANI

REGENERACE A PERFEKTNI '\K"°d' Kit Kapacita taliFt
Sl P onvekto-

DOKONCENI SE SYSTEMEM matu Model 0310 mm

LAINOX 061 BKQO61 20

Diky rliznym druhdm pfislusenstvi, které

lze pfidat do Naboo, jiz nebude problém 101 BKQ101 30

servirovat 10 aZ 100 nebo vice pokrmd v 062 BKQO6?2 32

té nejvyssi kvalité.

102 BKQ102 49
161 BKQl16el 20+30
201 BKQ201 60
202 BKQ202 100

Chteéli by jste
vyzkouset

Naboo

boosted

ve vasi kuchyni?
NS

Kontaktujte nas bez zavazkii

Ev‘ +§9 0438 9.110
—J lainox@lainox.com
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g eEx ainox.com
RUSSIA
russia@lainox.com

CANADA
canada@lainox.com

MIDDLE EAST
middleeast@lainox.com

VIETNAM
vietnam@lainox.com

andinavia@lainox.com

BALTICS
baltics@lainox.com

USA
usa@lainox.com

MALAYSIA
malaysia@lainox.com

HONG KONG
hongkong@lainox.com

LATAM

NC

czech@lainox.com

Csl
csi@lainox.com

-

latam@Iainox.com

PHILIPPINES
philippines@Iainox.com

TAIWAN
taiwan@lainox.com

h—"

-

L

LOVAKIA
sIovakia@Iaipr.com
GREECE
greece@|ain oM

L

~ AUSTRALIA

australia@lainox.com

SINGAPORE
singapore@lainox.com

SOUTH AFRICA
southafrica@lainox.com

RE
eire@
HUNGARY
hungary@laino;

NEW ZEALA@W:-*
newzealand@lainox.com

CHINA
china@lainox.com

THAILAND
thailand@Iainox.com
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i vyhrazuje pravo provadét zmény kdykoli bez predchoziho upozorni

nox ALl Group S.f.

LAINOX ALI Group S.r.l.

Via Schiaparelli 15

Z.1. S. Giacomo di Veglia -
31029 Vittorio Veneto (TV) - Italy

Tel +39 0438 9110
Fax +39 0438 912300
lainox@lainox.com
www.lainox.com

LAINOX

an Ali Group Company
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Informace uvedené:v tomto dokumentu jsou nezévazn:
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