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CHUT RYCHLOSTI

Kdyz musf byt vse rychle, potfebujete konvekiomat, kiery mize udélat vic, nez jen uvaiit vynikajici pokrmy.
S ORACLE je vse rychlejsi. Od instalace po servis zakaznikovi.
Tvorba, akiualizace a sprava menu, expresni sluzba, skoleni zamésmancy, Eisteni a tdrzba.

Vykon a rychlost pro viechny potfeby vareni a kiupavé pecent, pro dosazeni vzdy chuného jidla diky ffem typom ohfevu.
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IMPINGEMENT

Wkon az 3000 W zaruéuje vynikajici kiupavé opecent
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KONVEKCE
Teplota od 95°C do 270°C s nastavitelnou rychlosti ventilatoru
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MIKROVLNY
Wkon az 2000 W pro rychly ohfev a kraf$i dobu tepelné tpravy
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JIZ ZADNA DLOUHA CEKANI
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Oracle je idedlIni volbou pro dynamické a rychlé stravovani s fadou stdle vice inovativnich ndvrhd
v prostorach s pfpravou, kterd je na ocich, kanceldfich s malymi prostory nebo malych kuchynich.
Vareni, grilovani, opékani, rozmrazovani a regenerace Siroké skaly cerstvych nebo zmrazenych produkit, jako jsou sendvice, pecivo, pizzy,
ryby, zelenina a maso ve velmi krétkych casech, je nynf skutecnosti.
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Zmrazend pizza Margherita 6:00 1:35
Panino Gourmet 8:00 0:30
Losos s ratatouille 12:00 2:00
Pecené kufe s americkymi bramborami 11:00 2:30
Grilovand zelenina 10:00 2:20
Cokolddovy dortik 10:00 1:00
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VYNIKAJICT VYSLEDKY JEDNIM KLIKNUTIM

ORACLE je opfimdlnim fesenim pro ty, kieff hledaiji kompakmi, ale vysoce vykonny konvekiomat.
Diky rozhrani Touchscreen a mnozstvi prednastavenych receptl sta&i jednoduse se dotknout
pozadované ikony pro spusténi varného procesu.

MINIMALNi PROSTOROVE NAROKY, OPTIMALIZOVANA VARNA KOMORA

PrizpUsobf se pracovnimu stolu o hloubce 70 cm a mdze pojmout pizzu sirokou az 30 cm.

PLUG & PLAY
ORACILE Ize rychle nainstalovat v jakémkoli prostredi, a to i v oblastech, které jsou pro vefejnost viditelné.
Jednd se o Plug & Play, pfipojite zastreku a miZete okamzité zagit s tepelnou Gpravou, protoZe nevyzaduije saci systémy.

NASTAVITELNY DISPLEJ
ORACILE obsahuje prizpdsobitelné menu zaloZzené na obrdzcich, které eliminuje jazykové a chapaci bariéry,
stejn& jako 7 dotykovy displej, kfery usnadrivje pouzivant.

PRIPOJENO
Standardni pripojeni WiFi, Ethernet a USB.

CISTY V KRATKEM OKAMZIKU
Diky specidlnim nepfilnavym ochrandm, kieré jsou standardné& instalovany ve varném prostoru a pro rychlé
chlazent, Ize ORACLE na konci dne rychle vy&istit.

ZADNE DODATECNE VYDAJE

Pro vareni nejsou zapoffebf zadné specidlni nastroje. Lze pouZivat kovové nadobi.®

*Maximdlnf vyska kovovych nadob: 38 mm
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RADA

ORACI

STANDARDNI ELEKTRICKA KONFIGURACE

Rozméry Elektricky

e " Kapacita 2 Spotieba Mikroviny Impingement Vnéjsi rozméry Napdijeci
N ki ; ke v =
apajent ‘{g'x"ﬁ x?/mn:’;{ (ltry) V({v;’)" (A) (kw) (kw) (3 x H x V mm) napéti
ORAC1 (é) 312x312x178 17,2 3,68 16 1,00 3,00 358 x 743 x 578 1N AC 230V - 50 Hz
ORAC2 (é) 312x312x178 17,2 5,95 16 2,00 3,00 358 x 743 x 578 3N AC 400V - 50 Hz

VOLITELNA ELEKTRICKA KONFIGURACE - NA POZADANI PRI OBJEDNAVCE
Elektricky

Rozméry : v . . e < B
Napdieni varné komory Kapacita e pen Spotieba Mikroviny Impingement Vnéjsi rozméry Napéieci

(8 x Hx V mm) (litry) (kW) (A) (3%%) (kw) (S x H x V mm) napéti

TN AC 208V - 60 Hz
ORAC1 (é) 312x312x178 17,2 3,60 18,2 1,00 3,00 358 x 743 x 578 1N AC 240V - 60 Hz

TN AC 230V - 50 Hz
ORACI (é) 312x312x178 17,2 2,45 13 1,00 3,00 358 x 743 x 578 1N AC 240V - 50 Hz

1N AC 230V - 50 Hz
ORACI ) 312x312x178 17,2 3,25 15 1,00 3,00 358 x 743 x 578 IN AC 240V - 20 1=

1N AC 208V - 60 Hz
ORAC2 ) 312x312x178 17,2 5,95 28,6 2,00 3,00 358 x 743 x 578 R s e

1N AC 208V - 50 Hz
ORAC2 ) 312x312x178 17,2 5,95 28,6 2,00 3,00 358 x 743 x 578 1IN AC 240V - 20 1o

VLASTNOSTI
REZIMY TEPELNE UPRAVY OVLADANI ZARIZENI
* Impingement s vykonem az 3 kW. * Tichy provoz: rychlost ventilatoru se automaticky pfizpisobuje podle provozniho rezimu.
* Konvekee s teplotou od 95°C do 270°C. * Funkce pripomenuti &isténi vzduchovych filtrd.
* Mikroviny s vykonem az 2 kW. * Standardni pfipojeni Wi-Fi/Ethernet pro akiualizaci softwaru a nagiténi/stahovani programt
* Funkce rozmrazovani mikrovinami. varent.
* Ruéni az 4 cykly. * Standardnf pripojeni USB pro aktualizaci softwaru a nahrévéni/stahovani varnych programo.
* Programovatelny s moznosti ulozenf 1200 varnych programd v automatickém sledu
(a2 4 cykly) s prifazenim ndzvu a odpovidaijici kony. KONSTRUKCE
L * Vng&j3i povrch z nerezové oceli.
OVLADANI * Télo ovlédaciho panelu z lakované oceli.
* Pln& prizpUsobitelny 7" dotykovy displej. * Varnd komora se zkosenymi hranami z nerezové oceli.
 Automaticky predehrev. * Integrovany katalyzdtor pro provoz bez odsévaci digestore.
e e * Wklapéci dvefe s ergonomickou rukojeti.
CISTENI A UDRZBA + Urovefi ofevienych dvefi je pod varnou plochou komory, aby bylo zajisténo bezpecné
* Hladky povrch dvefi umoziuje pifmou aplikaci schvélenych ¢isticich prostredk. vyjimdni potravin, &imz se zabrdni popdlent.
¢ Odnimatelnd nelepivd povrchova Gprava vamé komory pro snadné &isténi. * Ochrana proti prouddm vody IPX3.

« Cisténi magnetickych vzduchovych filtrd v jediném priichodu.
* Rychlé zchlazeni umoziuje rychlé gisténi na konci dne.

Ce wpx3 @ @.

Intertek Intertek
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VARNA DESKA
Hladkd (standardni) nebo vroubkovana
(volitelné) pro vzdy dokonalé vareni, peeni a
zapékanf.

HLINIKOVA LOPATKA
Uzite&nd pro vyjimani vyrobkd z varné komory.
Idedlni pro panini a pizzy.

HORN{ OPERNA PRIHRADKA
Prihradka s uzavienymi stranami pro ulozent
prislusenstvi.

PRISLUSENSTVI

TEFLONOVE KOSIKY
Kosiky s nepfilnavym povrchem v hladké nebo
vroubkované verzi. Prispivaii k dokonalému
opeceni jidel.

SADA NEPRILNAVEHO PLASTE

Zjednodusuje a zrychluje &isteni.

ZADNI KRYCi PANEL
Kryci panel zakryvé napdijeci kabel a vétraci
otvory. Idedlini pro viditelné instalace.

.

KAMENNA DESKA

Uziteené pro vareni a zlatavé pe&ent chleba,
pizzy a focaccie.

CISTICE
Specidlni &istici a ochranné prostredky, kieré
snadno odstrafiuji necistoty a chrani povrchy
konvekiomatu.
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PODPERA

Podpéra s dolnf prihradkou pro jeden nebo dva
konvektomaty ORACILE, s nastavitelnymi nozkami
nebo na koleckach.
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LAINOX ITALIE
LAINOX ALl Group S.r.l.
Tel. +39 0438 9110

lainox@lainox.it

LAINOX BENELUX/
SKANDINAVIE

Tel. +31 616 621472
alessandro.brusadin@lainox.com

LAINOX RECKO
ALFA FROST S.A.
Tel. +30 2105575430
sales@alfafrost.gr

LAINOX IBERIA
Frigicoll S.A.

Tel. +34 93 480 33 22
frigicoll@frigicoll.es

LAINOX CESKA REPUBLIKA
Tel. +420 602 580 749
robin.hayek@lainox.com

LAINOX TURECKO

YUKSEL ENDUSTRIYEL URUNLER TURIZM
YATIRIMLARI SAN. VETICA.S.

Tel. +90 212 3614191
pazarlama@portashelf.com fr

AMERIKA A OCEANIE

LAINOX FRANCIE
Tel. +33 (0) 6 62 28 56 30

nicolas.jurvilliers@lainox.com

LAINOX SLOVENSKO
Tel. +420 602 580 749
robin.hayek@lainox.com

LAINOX SPOJENE
KRALOVSTVI

Falcon Foodservice Equipment
Tel. +44 (7881) 500 340

pbayer@falconfoodservice.com

LAINOX MADARSKO
Tel. +420 602 580 749
robin.hayek@lainox.com

LAINOX EIRE
Tel. +353 83 4431438

a.hughes@lainox.com

LAINOX POLSKO
Hendi Polska Sp. z o.0.
Tel. +48 607 321 037

mariusz.nowak@grafen.com

LAINOX DACH
Tel. 00 800 02 09 20 17

stefan.pechaigner@lainox.com

LAINOX RUSKO
Tel. +7 9035990579

elena.gribina@lainox.com

LAINOX KANADA

Food Service Solutions INC.
Tel. 1 800 668 8765
info@MyFSS.ca

ASIE A AFRIKA

LAINOX USA

Ali group North America
Tel. +1 (847) 215 6565
usa@aligroup.com

LAINOX LATAM
Tel. +51 997370550
giancarlo.roig@lainox.com

LAINOX

AUSTRALIE - NOVY ZELAND
Regethermic Australia

Tel. +61 2 9966 9500
info@regethermic.com.au

LAINOX ME DUBAI
Ali Group Middle East & Africa
Tel. +971 4510 8200

middleeasi@aligroup.com

LAINOX VIETNAM
Tel. +6018 2197 844
ray.lau@lainox.com

LAINOX

LAINOX MALAJSIE
F&B EQUIPMENT SDN BHD
Tel. 03-5882 0020 (ext: 9310)

sales@nbequipment.com.my

LAINOX HONG KONG
Tel. 6016 3726 679
alex.ng@lainox.com

LAINOX FILIPINY
OLEO FATS INC.
Tel. +632 7096536

contactus@oleofats.com

LAINOX TAIWAN
UNITECH FOODSERVICE
EQUIPMENT CORP.

Tel. +886 2 27922788 ext. 220
unitech8@unitech-e.com.tw

LAINOX SINGAPUR
Tel. 6016 3726 679

alex.ng@lainox.com

LAINOX JIZNI AFRIKA
Vulcan

Catering Equipment (Pty) Ltd
Tel. +27 11 2498500

vulean@vulcan.co.za

LAINOX CINA

Ali Food Service Equipment

(Shanghai) Co.,Ltd
Tel. +86 (21) 6285 5858 Ext 801
info@aligroup.cn

Kontakiujte nds pro bezplané predvedent pfimo ve Vasi kuchyni

tel. +39 0438 9110 * lainox@lainox.com

Via Schiaparelli 15
Z..S. Giacomo di Veglia

31029 Vitiorio Veneto (TV) - ltaly

LAINOX ALl Group S.r.l.

lainox@lainox.com
www.lainox.com

Tel +39 0438 9110
Fax +39 0438 912300

LAINOX THAJSKO
Tel. +6018 2197 844

ray.lau@lainox.com
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flvRinjolio) Eiﬂ%

an Ali Group Company

GROUP

The Spirit of Excellence

Udaje uvedené v tomto dokumentu jsou povazovany za nezavazné. Lainox ALl Group S.r.. si vyhrazuje pravo na zmény, a to kdykoli a bez predchoziho upozornéni
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